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Producto: RS + Cycloheximide Agar delivered by VWI”

Especificacion
Medio de cultivo para la deteccion y aislamiento de bacterias del acido lactico en aderezos para ensaladas y alimentos fermentados.

Presentacion

20 Placas Encajado Caducidad Almacenamiento
90 mm 1 caja con 2 paquetes de 10 placas envueltas por 3 meses 2-14 °C
con: 21 +2ml bolsa de celofan.

Composiciéon
Composicion (g/l):

Peptona.......cccooveeveviiiiiiee, 10,00
Extracto de carne..........cccceeeeveene.... 8,00
Extracto de levadura....................... 4,00
D(+)-GlucoSa.....ccccvvrereeeeiiieeiieeenee 20,00
Acetato s6dico........cccccvvvvereeeeenennnn. 5,00
Citrato triamonico.........ccccceeeeeeeeenn. 2,00
Sulfato magnésico.........cccceeeereneenn. 0,20
Sulfato manganoso......................... 0,05
Fosfato dipotasico..........ccccceevnneee. 2,00
B-fenil-Etanol............cccceecvveeeeennnenn. 3.25ml
Polisorbato 80.............ccceeeevvvvrrnnens 1,00
Cicloheximida............cccovvvvvvvvvernnnnnn. 0,02
Aar. ..o 20,00
Descripcion/Técnica

Descripcion:

El Agar MRS es un medio de cultivo no selectivo que favorece el crecimiento precoz de los lactobacilos. La adicion del alcohol
feniletilico reprime el crecimiento de las bacterias gramnegativas y la cicloheximida inhibe el desarrollo de la mayoria de levaduras.

La alteracion de las salsas aderezos para ensaladas suele estar provocado por unas pocas especies de lactobacilos y algunas
levaduras, que también pueden estropear zumos de frutas y otros alimentos vegetales fermentados. El medio MRS+ Cicloheximida es
el recomendado por la APHA para el aislamiento de los lactobacilos durante la investigacion de esta microbiota alteradora.

Técnica:

La muestra se recogera y se tratara de acuerdo al protocolo establecido en cada laboratorio para cada producto, siguiendo las normas y
disposiciones legales institucionales, nacionales o internacionales.

Las placas inoculadas superficialmente con una alicuota de la muestra o su dilucién se incuban en microerofilia (5-10% C0O2) a 30 +
1°C durante 72 + 3 horas.

Control de Calidad

Control Fisico/Quimico

Color : Amarillo marronoso pH: 6,2 + 0,2 a 25°C
Control de Fertilidad
Inocular: rango practico 100 + 20 UFC; Min. 50 UFC (Productividad) /10%-10* (Selectividad cualitativa)

Metodologia analitica acorde con ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020

Incubacién microaerofilica a 30 £1 °C durante 72 +3 h

Microorganismo Desarrollo
Escherichia coli ATCC® 25922, WDCM 00013 Escaso a bueno
Candida albicans ATCC® 10231, WDCM 00054 Inhibido - pobre
Lactobacillus acidophilus ATCC® 4356, WDCM 00098 Escaso a bueno
Pediococcus pentosaceus ATCC® 33316, WDCM 00158 Bueno

Control de Esterilidad

Incubacién 24 h a 30-35°C y 72 h a 20-25 °C: SIN CRECIMIENTO.
Incubacion 7 dias a 30-35 °C: SIN CRECIMIENTO.
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